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Nytdrsaften fejrer vi med en laekker nytdrsmenu og
vi sgrger for at pynte op pa restauranten.
Husk at bestille bord

Bollinis velkomst i}
\" : Forret
t":’ :  Roget laks toppet med ristede jordskokker, granataeblekerner,
\'§ redlog og @rteskud samt en marinade tilsmagt
\"-.: med citron og troffel.
&- Hertil Bollinis hjemmebagte brad
Mellemret
Sorbet is
Hovedret

Skiver af helstegt Dansk R@dvinspocheret oksemgrbrad
ledsaget af pommes fondant, pandestegte rodfrugter
samt hjemmelavet rgdvinssauce

Dessert
Chokolademousse med Bailey

Vinanbefalin
? Chardonnay Bogle - California fl. 375
Fadlagret, fyldig og cremet.

Y

i Amarone Semprebon - Valpolicella Classico 495
Silkeblad balance mellem ra power og forfinet elegance.
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@ €« Pris pr. Couvert
e © Take away pris uden velkomst/sorbet

og yderligere rabat 399,- LU N [S

Atfhentes inden kl. 17:00 % - aetwd""‘“
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